Hotel & Restaurant Bock

Leben & Geniellen

Die Zutaten fur unsere kulinarischen Késtlichkeiten werden von der Natur
bestimmt. Wir kochen im Reigen der Jahreszeiten: unser Gemise kommt direkt
vom Guidohof und weiteren Garten der Region in die Kliche und verzaubert den
Gaumen mit seiner ursprunglichen Geschmacksintensitat.

Rind, Schwein, Lamm und Gefligel stammen von Landwirten aus der Region.
Gewdrzt wird mit gartenfrischen Krautern, die nach der Kraft der Erde und
warmen Sonnenstrahlen schmecken.

Unsere Lieferanten:

Guidohof Uhlsdorf
Wirtschaftshof Sachsenland
Biohof Kretzschmar aus Gersdorf
Charlottenhof Hartensdorf
Geflugelhof Weber

Schaferei Gotze Altmittweida
Gartnerei Starke

Gartnerei Koch Limbach-Oberfrohna
MarmeLadchen Uhlsdorf

Onkel Franz, Dresden

eigener Garten

eigene Imkerei

Hotel & Restaurant Bock

= Oberer Gutsweg 17¢
09212 Limbach-Oberfrohna

t, Telefon: 03722409800
®  Telefax: 03722409802

A Webseite:
www.hotel-bock.de

Gastronomischer Service
Der Anbieter bietet einen
eigenen gastronomischen
Service an.
http://www.hotel-bock.de/index.
php?id&#61;speisekarte
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Unsere Produkte:

Back- und Teigwaren
= Sachsische Quarkkaulchen (Spezialitat)

Getranke, Safte - alkoholfrei
= Apfelsaft naturtrib

Honig
= Honig Sommerblite
= Honig Fruhlingsbllte

Obst, Gemiise, Kartoffeln
= Sachsische Wickelkl6Be (Spezialitat)

Sonstiges
= Schwarze WalnUsse
= WickelkloRe

Unsere Bilder




